
Les entrées

Les plats

Les desserts

La liste des allergènes est disponible sur demande 
Menus Hors boissons 

PRIX NET EN EURO / TAXES ET SERVICES COMPRIS

Salade aux légumes croquants, saumon mariné, sauce yaourt citronnée 8,50€ 

Assiette iodée, crustacés et poisson du moment, mayonnaise à l’ancienne 9,50€

Focaccia aux légumes grillés, stracciatella de burrata et pesto d’amandes torréfiées 8,50€

Carpaccio de bœuf, copaux de parmesan, roquette et tomates confites 9,50€

Burger de veau, pousses d’épinard et fondue d’oignons, frites maison, sauce tartare au basilic 19,50€ 

Tataki de thon au citron, salade thaï, sauce soja et sésame 19﻿,50€ 

Brochette de crevettes marinés, légumes de saison sautées 19﻿,50€

Pastilla de légumes au épices douces, mesclun vinaigrée au miel de Vendée 17€

Formule 
Entrée & plat ou Plat & dessert

   24 € 

Passionnément caramel 8,50€
Glace caramel, sorbet passion, fruits de la passion, éclats de biscuits et crème fouettée

Un été rouge 8,50€
Sorbet fraise, sorbet framboise, coulis de fruits rouge, crème fouettée et éclats de praline

Café Liégeois 8,50€
Glace café, glace vanille, café chaud et crème fouettée

Chocolat Liégeois 8,50€
Glace chocolat, glace vanille, chocolat chaud et crème fouettée

 

Sélection de coupes glacées

Brownie, praliné aux noix de cajou et sauce ivoire  9,00€

Assiette gourmande, macaron, financier et panna cotta  8,00€

Minestrone de fruits frais, accompagné de son sorbet  7,00€

Dégustation de deux fromages de Vendée 7,00€

Brioche perdue Vendéenne, fruits de saison et caramel au beurre salé 9,00€

Bistrot Vendéen 
Form
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Entré
e pla

t de
ssert

29 €
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