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/ Presser de canard en terrine, pain croustillant et chutney aux fruits de saison. 8,60 €
Salade nordique au saumon mariné maison, légumes croquants et creme citronnée. 9,20 €

Salade de feta, lLégumes marinés et pignons de pin torréfiés. 6,20 €

Rillette de sardine, herbes fraiches et sauce légére au yaourt. 8,20 €
FLes plats

Burger de beeuf, braisé et effiloché, sauce barbecue et frites maison. 19,50 €.
Poisson du jour poélé, sauce escabéche et légumes primeurs. 19,50 €

Volaille de Challans marinée aux épices et légumes grillés. 19,50 €

Moules a la maraichine et frites maison. 19,50 €

Fes desserts

Fondant au chocolat, accompagné d’une sauce chocolat ivoire. 7 €

Fraises au basilic, creme fouettée mascarpone. 7 €
Compotée de fruits frais et biscuit crumble, servie chaude ou froide. 5 €

Dégustation de deux fromages de Vendée. 7 €

Brioche de Vendée facon pain perdu, caramel et fruit de saison. 7€

Selection de coupes glacées

Passionnément caramel 8,90 €
Glace caramel, sorbet passion, fruits de la passion, éclats de biscuits et créme fouettée

Sceur Tatin 8,90 €

Sorbet pomme, glace caramel, pommes caramélisées, éclats de feuilletage et creme fouettée

Café Liégeois 8,20 €

Glace café, glace vanille, café chaud et créme fouettde

Chocolat Liégeois 8,20 €

Glace chocolat, glace vanille, chocolat chaud et créeme fouettée

Un été “rouge” 8,90 €
Sorbet fraise, sorbet framboise, éclats de pralines rouges, coulis et fruits rouges frais.

La liste des allergénes est disponible sur demande
Menus Hors boissons
PRIX NET EN EURO / TAXES ET SERVICES COMPRIS



